Утверждаю

Директор МАОУ "Гимназия города Юрги"

______________________ Л.Ю. Карпова

АКТ № 1

проверки столовой МАОУ "Гимназия города Юрги"

«30» сентября 2022г.


В целях усиления контроля за организацией питания в МАОУ "Гимназия г. Юрги" в 2022-2023 учебном году, комиссией в составе: 

Рыбалко Е.В. - родительская общественность (медкнижка с действующим медосмотром в наличии),


Члены: 

1. Белякина И.В. – заместитель директора по БОП (медкнижка с действующим медосмотром в наличии),

2. Чикурова Е.В. - родитель учащегося 8б2 класса (медкнижка с действующим медосмотром в наличии)

 Настоящий АКТ составлено том, что «30» сентября 2022 (согласно Плана и Графика работы по контролю за организацией питания учащихся МАОУ "Гимназия г. Юрги") комиссией  проведена проверка организации горячего питания учащихся. 


Проверка проводилась в утренние часы (с 07.30 до 08.00), в присутствии представителя школьной столовой Гимназии - Сусовой А.М., заведующей столовой. 

Цель проверки: контроль системы детского питания в Гимназии. 


Задачи: 

1. оценка санитарного состояния обеденного зала; 

2. оценка санитарного состояния "горячего и холодного цехов"; 

3. оценка санитарного состояния складских помещений; 

4. оценка санитарного состояния зоны для мытья столовой и кухонной посуды;

В ходе визуального осмотра зон школьной столовой комиссия установила: 

Помещение школьной столовой (перед входом в зону обеденного зала) оборудовано умывальниками, дозаторами для жидкого мыла и сушилками для рук. 

В дозаторах достаточное количество жидкого мыла; все сушилки для рук в рабочем состоянии.

Для сбора бытовых отходов имеются пластиковые урны с вставленными в них одноразовыми полиэтиленовыми пакетами под мусор (синего и черного цветов). Урны заменены на новые.

1. Санитарное состояние обеденного зала - удовлетворительное. 

Поверхности всех обеденных столов чистые. 

Количество стульев соответствует количеству посадочных мест.

2. Санитарное состояние "горячего и холодного цехов" - удовлетворительное. 

Зона сырой продукции; зона готовой продукции; раздаточная зона - содержатся в чистоте.

Тепловое и холодильное оборудование, производственные столы - в наличии, содержатся в чистоте.

В холодильнике находятся пробы готовой продукции, датированные 28, 29 сентября 2022 г. для проведения лабораторных исследований по микробиологическим показателям. 

Недостатки: в холодильнике находятся личные продукты сотрудников столовой.
3. Санитарное состояние складских помещений - удовлетворительное.  

Все складские помещения оборудованы металлическими подтоварниками.

Хранение продуктов осуществляется на специальных стеллажах и полках (согласно температурным условиям хранения), подписаны/промаркированы. 
Крупа, мука, макаронные изделия хранятся в сухом помещении в заводской (потребительской) упаковке. 

В холодильниках хранятся замороженные продукты в упаковках с ненарушенной целостностью; с подписанным на упаковке сроком годности.

На всех штепсельных розетках складских и производственных помещений школьной столовой нанесены надписи с указанием номинального напряжения и с условным обозначением вида напряжения – 220 В (согласно нормативным требованиям).
4. Санитарное состояние зоны для мытья столовой и кухонной посуды - удовлетворительное.  

Моечные ванны и моечные раковины новые.

Кухонный инвентарь: тазы, ножи, противни, сковороды, кастрюли, доски разделочные, черпаки - в наличии, новые, содержатся в чистоте. 

Посуда для выдачи готовой пищи - тарелки, стаканы, вилки, ложки - в наличии, новые, содержатся в чистоте. 

Недостатки: несколько тарелок имеют сколы.

5. Сертификация продуктов питания - соответствует нормам. 

С целью подтверждения качества и безопасности продовольственного сырья - у заведующей имеются сертификаты соответствия на продукцию.

6. Спецодежда. Униформа на сотрудниках чистая; удобная; соответствует фигуре каждого сотрудника; все в колпаках и перчатках. 

Недостатки: Униформа хранится в специально отведенной комнате, но вместе с верхней одеждой и личными вещами сотрудников столовой, что является нарушением санитарных требований.

7. Охрана труда. Журналы регистрации инструктажа сотрудников по ОТ в наличии; ведутся своевременно. Журналы регистрации ежедневных и генеральных уборок в наличии; ведутся своевременно.
Рекомендации и замечания по итогам проверки для устранения к проверке в октябре 2022 года:

1. Принять меры по устранению вышеперечисленных недостатков по пункту 6.

Выводы: Санитарное состояние школьной столовой в целом - удовлетворительное.

Члены комиссии:

1. Рыбалко Е.В. – 

2. Белякина И.В. – 

3. Чикурова Е.В. –

С Актом ознакомлена - заведующая столовой - ________________ - Сусова А.М.
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